
P I Z Z E R I A  R I S T O R A N T E

s e g u i c i  a n c h e  s u:

Pizzaecore_bariPizzaecorebari

pubblica la tua stories e tagga @Pizzaecore_bari 
sarà un piacere per noi condividerla

V U O I  F A R
P A R T E  A N C H E

T U  D E L  
P I Z Z A  E  C O R E

C L U B ?
R E G I S T R A T I  

C O P E R T O  € 2
 S E N Z A  L A T T O S I O  € 2  

I M P A S T I  A L T E R N A T I V I  € 2

I N T E G R A L E ,
C E R E A L I , C U R C U M A

Z E N Z E R O  E  S E M I  D I  C H I A  



N U O V A  P I Z Z A  D I  
M A G G I O

I N S A L A T A  D I  P O L P O  •  €  8  

G N O C C H E T T I ,  C R E M A  D I  R A P E ,  P O M O D O R O  S E C C O  E  P A N
P R O F U M A T O  •  €  8  

P O L P E T T I N E  A L L ’ A S S A S S I N A   •  €  7  

A N T I P A S T I  D E L  M E S E  

T A R T A R E  D I  M A N Z O  •  €  7  

B A C C A L À  S U  C R E M A  D I  F A V E  •  €  8  

F L A N  D I  P A R M I G I A N O ,  S P E C K  E  C R E M A  D I  C A R D O N C E L L I  •  €  6  

 L A  C A R B O N A R A

♦B A S E  C A R B O N A R A
U O V A ,  P E C O R I N O  E  P E P E

 ♦F I O R  D I  L A T T E  
♦U O V O  F R I T T O

♦S C A G L I E  D I  P E C O R I N O
♦P E P E

1 2 €



P R E Z Z O  2 0  €  A  P E R S O N A

S E L E Z I O N E  D I  S A L U M I  E  F O R M A G G I  
S P A G H E T T I  A L L ’ A S S A S S I N A  

1  B O T T I G L I A  D I  V I N O  O G N I  2  P E R S O N E



L L  C L A S S I C O  B A B À  I N Z U P P A T O  A L
C A F F È - R H U M  I N  U N A  C R E M A  D I

M A S C A R P O N E  E  C R E M O S O  D I
C I O C C O L A T O  A L  C A F F È

P R E Z Z O  8  €

B A B A M I S Ù

S T R E U S E L  A L  C A F F È  E  C A C A O  C O N
M O U S S E  A L  C I O C C O L A T O  A L

L A T T E  B A H I B È ,
C A F F È  I L L Y  E  “ C O N C E R T O  D ’ E R B E ”

P R E Z Z O  8  €

C H I C C O



B I R R A  A L L A  S P I N A  

P E R O N I  C R U D A  B I O N D A
2 0  C L .  •  € 2 , 5  |  3 0  C L .  •  € 4  |  4 0  C L .  •  € 5  |  5 0  C L .  •  € 6    

1  L  •  € 1 O  |  2  L  •  € 2 0  |  3  L  •  € 2 6  
D A  1  L  I N  S U  V I E N E  S E R V I T A  C O N  S P I L L A T O R E   D A

T A V O L O

B I R R A  A L L A  S P I N A  S T .  B E N O I T  R O S S A
  2 0  C L .  •  € 3 , 5  |  3 0  C L .  •  € 6  |  4 0  C L .  •  € 7  |  5 0  C L .  •  € 8

1  L  •  € 1 5  |  2  L  •  € 3 0  |  3  L  •  € 4 0  
D A  1  L  I N  S U  V I E N E  S E R V I T A  C O N  S P I L L A T O R E   D A

T A V O L O  



L A T T I C I N I  P U G L I E S I  X  2  P E R S O N E  •  €  1 0  

Ricottina / Burratina /Nodini / Ciliegina 

A N T I P A S T O  D E L  M E S E  

P R I M O  D E L  G I O R N O  D I  M A R E  •  €  1 6  

A N T I P A S T I

P R I M O  D E L  G I O R N O  D I  T E R R A  •  €  1 3

T A G L I A T A  •  €  1 6  
Tagliata di manzo su rucola, grana e pomodorini

F R I T T U R A  D I  P E S C E  •  €  1 5  
Frittura mista di calamari e gamberi

P R I M I

S E C O N D I

O L I V E  •  €  4  
C H I P S  •  €  5
S T I C K  •  €  5  

S T U Z Z I C H E R I A

P A N Z E R O T T I N I  5  P Z .  •  € 4  
A R A N C I N O  •  €  2 , 5  

B R U S C H E T T E  4  P Z .  •  € 4  

A S S A S S I N A  •  €  1 2

T A G L I E R E  S A L U M I  X  2  P E R S O N E  •  €  1 6
Servito con Ciccio

M E N Ù  F I S S O

A N T I P A S T O  6  P O R T A T E

P I Z Z A  A  S C E L T A

B E V A N D E  I L L I M I T A T E

D O L C E

€  2 8  P . P .  

A S S A S S I N A  +  2  €
P R I M O  D I  T E R R A  +  3  €
P R I M O  D I  M A R E  +  5  €

S P I E D I N I  D I  C A L A M A R O  5  P Z .  •  €  6  

T A G L I E R E  D I  F O R M A G G I   •  €  1 4
Quattro tipologie di formaggi serviti con confetture



G I U S E P P E  •  €  1 0
Crema di zucchine, funghi cardoncelli spadellati, prosciutto crudo, datterino

giallo, burratina centrale e tarallo sbriciolato 

M A R C O  •  €  1 0

N O R V E G E S E  •  €  1 0
Base bianca, salmone, philadelphia e rucola 

P I Z Z A  C R O C C H È  •  €  1 0  
Mozzarella,prosciutto cotto, crocchè di patate al gratin e gorgonzola 

T O T Ò  •  €  1 2

P I Z Z E  S P E C I A L

Base bianca, crema di melanzana, fiori di zucchina, ricotta vaccina, bacon 
croccante, mandorle e scaglie, mozzarella di bufala a crudo e miele al tartufo

P I Z Z A  D E L  S U D  •  €  8 , 5
Mozzarella, melanzana, olive taggiasche, basilico, datterino giallo e pangrattato 

R U S T I C H E L L A  •  €  1 0  
Pomodoro, mozzarella, pomodorini confit,origano, pomodoro soleggia e 

 bufala in uscita 

P I C C H I O T T O  •  €  1 0  

P I Z Z A  E  C O R E  •  €  1 0
Mozzarella,pomodoro, prosciutto di Parma a dadini, rucola, scaglie di grana e

pomodorino ciliegino

A P P E T I T O S A  •  €  9  
Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla, rucola, grana e olive

B U F A L I N A  •  €  8  
Mozzarella di bufala, pomodorino ciliegino, basilico e olio evo

P I Z Z E  R O S S E

Pomodoro, mozzarella, rucola, pomodorini, cotto a dadini,
 stracciatella e grana in uscita 

M E X I C O  •  €  1 0  
Pomodoro, mozzarella, tonno,capperi, peperoni, salame piccante e grana 

R A B B I T   •  €  1 0  
Bianca, fiori di zucca, carne sminuzzata, scamorza affumicata, pomodorini ciliegino,  crema di

carote e scaglie di mandorle tostate 

A L T O  A D I G E   •  €  1 0  
Crema di zucchine, bufala dop campana, pomodorini ciliegino, gorgonzola , speck Alto Adige e

granella di Noci 

Base Ciccio, capocollo di Martina Franca, stracciatella, zucchine alla poverella, crema
di pomodoro secco e mandorle a lamelle



M A R I N A R A  •  €  4 , 5  
Pomodoro, origano e aglio 

M A R G H E R I T A  •  €  5  

C A P R I C C I O S A  •  €  7 , 5  
Pomodoro, mozzarella, prosicutto cotto, funghi e carciofi 

D I A V O L A  •  €  6 , 5  
Pomodoro, mozzarella e salame piccante

C R U D O  •  €  7 , 5
Pomodoro, mozzarella, prosicutto crudo di Parma

C R U D A I O L A  •  €   7  
Pomodoro, mozzarella, rucola, pomodorini e ricotta marzotica

P I Z Z E  C L A S S I C H E

Pomodoro e mozzarella 

Q U A T T R O  S T A G I O N I  •  €  7  
Pomodoro, mozzarella, carciofi, funghetti, cotto, olive, salame piccante e würstel  

W Ü R S T E L  •  €  6 , 5
Pomodoro, mozzarella e würstel

S T E F A N O  •  €  1 0  
Crema di carote, fior di latte, bacon tostato, cipolla caramellata in riduzione di

primitivo e rucola cristallizzata 

B R O N T E  •  €  1 0  

V E R A C E  •  €  1 0  
Mozzarella, salsiccia di Norcia, rape, scaglie di pecorino e pomodoro secco 

M I M M O  •  €  1 0  
Pomodoro, mozzarella, capocollo di Martina Franca, burratina, pomodoro

secco,scaglie di grana e granella di pistacchio 

C A P O C O L L O  •  €  1 0  
Mozzarella, capocollo di Martina Franca, rucola, pomodorini, in uscita

 grana e mozzarella di bufala 

T A R T U F I N A  •  €  1 0  
Crema di tartufo, mozzarella, Norcia, rucola, grana e olio evo

P I Z Z E  R I C E R C A T E

Mozzarella, mortadella, granella di pistacchio, mandorle Filippo Cea e stracciatella 

N U O V A  R O M A N A  •  €  1 0  
Due dischi di pasta sottile con cialda croccante di parmigiano ripiene di:

Mortadella, stracciatella e granella di pistacchio

M O R T A Z Z A  •  €  1 0  
Base Bianca ,Mortadella bolognese dop , pomodorini ciliegino, tarallo sbriciolato pesto

di basilico homemade , burrata con polvere di pistacchio e olio evo 

T A R T U F O  2 . 0  •  €  1 4
Base crema di datterino giallo, mozzarella, cardoncelli saltati in padella, rucola fritta,

speck croccante e scaglie di Tartufo



B U F A L A  E  N O R C I A  •  €  8  
Pomodoro, mozzarella di bufala, salsiccia di Norcia

P R I N C I P E S S A  •  €  8 , 5  
Pomodoro, mozzarella, stracciatella, prosciutto crudo di Parma 

C O P E R T O  € 2
 S E N Z A  L A T T O S I O  € 2  

I M P A S T I  A L T E R N A T I V I  € 2

C H I P S  •  €  6  
Pomodoro, mozzarella e patatine

A M E R I C A N A  •  €  7  

Pomodoro, mozzarella, patatine e würstel 

V E G E T A R I A N A  •  €  7 , 5  
Pomodoro, mozzarella, melanzana, zucchina, peperoni e funghi freschi 

D E S S E R T

T I R A M I S Ù  •  €  5

 B O M B O N I E R A   •  €  4 , 5  

S O U F F L È  A L  C I O C C O L A T O  •  €  5

C H E E S E C A K E  •  €  5

 P A N N A  C O T T A   •  €  5

Cioccolato, Frutti di bosco, Caramello, Fragola, Pistacchio 

Cioccolato, Frutti di bosco, Caramello, Fragola, Pistacchio, Passion Fruit e Mango 

M O U S S E  •  €  5

 C R E M A  C A T A L A N A   •  €  5

Cioccolato, Frutti di bosco 

P I Z Z E  C L A S S I C H E

 S W E E T  A N G E L  A L L A  N U T E L L A  •  €  5

G E L A T O  A L L ' A N A N A S  •  €  5

https://www.misya.info/ricetta/angioletti-fritti-alla-nutella.htm


A C Q U A  M I N E R A L E  L I S C I A  O  G A S S A T A  1 L  •  €  2

F A N T A  3 3 C L .   •  €  3  

C O C A  C O L A  3 3  C L .  •  €  3  

B E V A N D E  E  B I R R E

B I R R A  N A S T R O  A Z Z U R R O  3 3  C L .   •  €  2 , 5

B I R R A  N A S T R O  A Z Z U R R O  6 6  C L .  •  €  4  

B I R R A  M E N A B R E A  B I O N D A  3 3  C L .   •  €  3

B I R R A  H A I N E K E N  3 3  C L .  •  €  3

L I M O N C E L L O  •  €  3  

 A M A R O  •  €  4

J E F F E R S O N  •  €  7  

P E R  C O N C L U D E R E

P A D R E  P E P P E   •  €  4

V O D K A  B E L V E D E R E  •  €  6

C A F F È   •  €  1 , 5

B I R R A  P E R O N I  C R U D A  3 3  C L .  •  €  3

B I R R A  I C H N U S A  B I O N D A  3 3  C L .   •  €  3

B I R R A  I C H N U S A  B I O N D A  N O N  F I L T R A T A   3 3  C L .   •  €  5

V I N O  L O C A L E  •  €  1 2

S U S U M A N I E L L O  R O S S O   •  €  2 0  

M A S C H I O  P I N O T  R O S A  R O S È  •  €  1 8

V I N I

B A G L I O  L E  M O L E  S Y R A H  •  €  1 8

B A G L I O  L E  M O L E  P R I M I T I V O  •  €  1 8

T R A M A R I  R O S È  •  €  2 2
M A S C H I O  P I N O T  B I A N C O  •  €  1 4

M A S T R O B E R A R D I N O  F A L A N G H I N A  •  €  1 6  

S A L A  P R O S E C C O  E X T R A  D R Y  •  €  1 6

Lucano, Del capo, Jagermeister, Fernet, Unicum

Miglior amaro al mondo 2020

Z A C A P A  E  C I O C C O L A T I N O  •  €  8  

G L E N  G R A N T  •  €  6  
G R A P P A  B I A N C A  •  €  4  

G R A P P A  B A R R I C A T A  •  €  5  

B I R R A  A L L A  S P I N A  P E R O N I  C R U D A  B I O N D A
  2 0  C L .  •  € 2 , 5  |  3 0  C L .  •  € 4  |  4 0  C L .  •  € 5  |  5 0  C L .  •  € 6  

B I R R A  A L L A  S P I N A  S T .  B E N O I T  R O S S A
  2 0  C L .  •  € 3 , 5  |  3 0  C L .  •  € 6  |  4 0  C L .  •  € 7  |  5 0  C L .  •  € 8  

B I R R A  G R A N  R I S E R V A  R O S S A   3 3  C L .   •  €  6

B I R R A  M E N A B R E A  B I O N D A  6 6  C L .   •  €  4 , 5  

B I R R A  G R A N  R I S E R V A  B I O N D A   3 3  C L .   •  €  5



A L L E R G E N I

E' importante che chiunque è o pensi di essere intollerante o

allergico a qualche alimento o ingrediente prima

dell'ordinazione lo comunichi al personale addetto alla

somministrazione e prenda visione degli ingredienti utilizzati

nella preparazione delle pietanze. Gli ingredienti utilizzati

nella preparazione delle pietanze. Gli ingredienti utilizzati

presso il nostro esercizio sono naturali e genuini e scelti

secondo la nostra esperienza e per dare la massima qualità

e bontà al nostro prodotto.

Tra gli ingredienti utilizzati vi possono anche essere prodotti

che provocano, ai clienti sensibili, allergie o intolleranze tra i

quali: cereali contenente glutine, cioè: grano, segale, orzo,

avena, farro, kamut o i loro ceppi ibidali e prodotti derivati,

crostacei e prodotti a base di crostacei; uova e prodotti a

base di uova; pesce e prodotti a base di pesce; arachidi e

prodotti a base di arachidi; soia e prodotti a base di soia;

latte e prodotti a base di latte( incluso lattosio); frutta e

guscio, vale a dire: mandorle ( Amygdalus commuis L.)

nocciole ( Dorylus avellana), noci (Juglans regia), noci di

acagiù (Anacardium occidentale), noce di pecan (Carya

illinoinensis Wangheh.K.Koch) , noci del Brasile ( Bertholletia

excelsa), pistacchi ( Pistacia vera), noci macadamia o noci

del Queensland ( Macadamia ternifolia), e i loro prodotti;

sedano e i prodotti a base di sedano; senape e i prodotti a

base di senape; semi di sesamo e prodotti a base di semi di

sesamo; anidride solforosa e solfiti in concentrazioni

superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in termini di SO2; lupini e

prodotti a base di lupini; molluschi e prodotti a base di

molluschi. Non si può escludere la possibile contaminazione

accidentale tra un ingrediente e l'altro. 


